
 

SPEISEKARTE  
 

Vorspeisen  
 

Blumenkohl-Cappuccino,  
Blumenkohlfond, gerösteter Blumenkohl, Mozzarella-Schaum, Bärlauch-Pesto  

7,9  
 
 

Vegetarisch  
 

gebackener Fetakäse,  
Kichererbse, Grillgemüse, zweierlei Kartoffel  

20,9  
 
 

Fleisch- und Fischgerichte  
 

Spaghetti, Garnelen, Cocktailtomate,  
Olivenöl, Knoblauch, rote Zwiebel  

22,9  
 

Rote-Bete-Lachsfilet,  
Gewürzbutter, geschmorte Tomate, Kurkuma-Kartoffelstampf, Gurkensalat  

23,9  
 

geschmorte Rinderbäckchen,  
feine Jus, Grillgemüse, Kartoffelstampf  

23,5  
 

Lemonen-Zitronengras-Maishähnchenbrust,  
Mojo Rojo, Gemüsepasta  

22,9  
 
 

Desserts 
  

Hausgemachte kalter Hund,  
Zartbitterkuvertüre, Butterkeks, Erdbeeren  

8,9  
 

Creme Brûlee,  
franz. Vanillecreme, abgeflämmt mit Bio-Rosenzucker  

7,9  
 

Trio von der Schokolade, 
Schokomousse, kalter Hund, Nugat-Schoko-Eis 

11,9 



 

Urlaubszeit im Kaffeegarten 
 
 

Kalte Tomatensuppe, 
gebratene Garnele, Bärlauch-Pesto, Grissini 

9,2 
 

wilde Bruschetta, 
kurz gebratenes Schweinefilet, geröstetes Baguette, Büffelmozzarella, 

marinierte Sommertomaten 
14,9 

 
 

Pasta-Pesto-Salat 
Rucola, Spaghettini, Bärlauch-Pesto,  

Tomate, Feta 
Vegetarisch 16,9 

Maishähnchenbrust 21,5 
 

 
¼ Blumenkohl, 

Käse-Schaum, Jalapenio, Tortilla-Brösel & Gnocchi 
20,5 

 
Buttfilet, 

Zuckerschoten-Blaubeer-Gemüse, Mojo Rojo, Kartoffelstampf 
24,9 

 
Kotelette vom Iberico Landschwein, 

feine Jus, wilder Brokkoli, Kräuterkartoffeln 
23,5 

 
 

Gebackene Erdbeeren, 
Vanille-Backteig, Zabaione, Feenstaub 

9,5 
 
 
 

Beliebt ist auch unser Sharing Menü, hier bekommen Sie Fleisch, Fisch und Geflügel 
mit den passenden Beilagen in die Mitte des Tisches serviert. 

28,5 pro Person 
 

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen, wenden Sie sich Bitte an unsere Mitarbeiter. 
 
 
 

 


